
ANTIPASTI 
podane na półmiskach albo wieloporcjowo 
 

CRUDO I PECORINO, focaccia 
Plastry dojrzewającej szynki Prosciutto Crudo oraz dojrzewającego sera Pecorino podane 
ze świeżo wypiekaną focaccią
 

CARPACCIO Z BRESAOLI, chleb BIO
Cieniutkie plastry dojrzewającej wołowiny podane z rukolą i płatkami Grana Padano 
 

VITELLO TONNATO, chleb BIO
Cielęcina gotowana sous vide podana w cienkich plastrach z sosem  
z majonezu domowego i tuńczyka 
 

ŁOSOŚ MARYNOWANY W POMARAŃCZACH, focaccia 
Plastry marynowanego łososia w pomarańczach podane z rukolą  
i sezonowymi dodatkami warzywnymi 
 

MOZZARELLA DI BUFALA Z POMIDORAMI, chleb BIO
Sezonowe pomidory podane z mozzarellą di Bufala i bazylią

 ZUPPA 
 

KREM Z SEZONOWYCH WARZYW 
Sezonowe warzywa gotowane i przetarte z oliwą i śmietanką (rodzaj zależy od dostępności 
warzyw danego sezonu : zielony groszek, brokuły, szparagi, cukinia, kalafior, dynia
 

BRODO 
Długo duszony esencjonalny wywar mięsny z pierożkami tortellini z mięsem 

PRIMO PIATTO 
podane na półmiskach albo wieloporcjowo, ręcznie robiony makaron ze świeżych jaj  
i mąki semoliny BIO 
 

STROZZAPRETI RAGU
Ręcznie robione Strozzapreti z esencjonalnym długo duszonym mięsnym sosem ragu 
 

STROZZAPRETI VERDURE
Ręcznie robione Strozzapreti z sosem z sezonowych warzyw 
rodzaj zależy od dostępności warzyw danego sezonu: 
cukinia, dynia, szparagi, brokuły, szpinak, pomidory
 

RISOTTO Milanese
Klasyczne risotto z szafranem i Grana Padano 
 

RISOTTO Porcini
Aromatyczne risotto z borowikami i Grana Padano
 

RISOTTO Verdure 
Świeże, w kolorze warzyw sezonowe risotto z Grana Padano
rodzaj zależy od dostępności warzyw danego sezonu: cukinia, dynia, szparagi, pomidory

 SECONDO PIATTO
 

MIĘSO Z PIECA 
Pieczeń cielęca podana w plastrach polana sosem podana z pieczonymi warzywami i ziemniakami 
 

MIĘSO DUSZONE
Duszone mięso (udziec z Królika albo policzek wołowy) z pieczonymi warzywami i ziemniakami
 

MIĘSO SOUS VIDE 
Sous vide kaczka z pieczonymi warzywami i ziemniakami
 

ŁOSOŚ Z PIECA
Delikatnie pieczony łosoś z pomidorkami i kaparami z pieczonymi warzywami i ziemniakami

 DOLCE 
Monoporcja do wyboru z naszej cukierni

MENU 1      220.00
Antipasti 
ZUPPA 
SECONDO 
DOLCE
Woda gratis
 

MENU 2      240.00
Antipasti 
PRIMO 
SECONDO 
DOLCE
Woda gratis
 

MENU 3     195.00
PRIMO 
SECONDO 
DOLCE
Woda gratis
 

MENU 4     175.00
ZUPPA
SECONDO 
DOLCE
Woda gratis
 

1.	 Wybierz jedno menu z naszych propozycji: 
menu 1, menu 2, menu 3, albo menu 4. 

2.	Wybierz jedno danie dla swojej rezerwacji spośród 
wymienionych sekcji: Antipasti, Zuppa, Primo, Secondo. 

3.	Po zatwierdzeniu rezerwacji oraz wyborze menu wpłać 
zaliczkę w wysokości 30% ceny menu.

Cena za Menu dotyczy 1 osoby.
Ceny są podane w PLN. 

Dodatkowo są doliczane do rachunku: 
alkohole, wino, kawa, herbata, soki, tort.  

Do rachunku doliczamy 10% za serwis.


