
MENU DI MARE 
 

ENTREE
CROCHETTA DI GAMBERI CON SALSA AJOLI 

Krewetkowy krokiet z sosem Ajoli 
Wino: ROSE DOC GIANFRANCO TOMASI

VENETO

ANTIPASTI 
 

TRIS DI MARE

Baccala mantecato alla Vicentina 
con foglia di pane

Dorsz w kremie z listkiem chleba 
 

Salmone marinato agli agrumi 
con finocchi e arance 

Łosoś marynowany w cytrynach i pomarańczach Sycylijskich
 

Sparnocchio lardollato  
con pasta kataifi 

Krewetka z plastrem suszonego policzka wieprzowego i makaronem kataifi 
Wino: IL BIANCO IGP 2023 ZYME 

VENETO 

PRIMO PIATTO 
RISOTTO CHAMPAGNE E SCAMPI  

CON LA SUA BISQUE
Risotto z szampanem i landustynkami

Wino: TRAMINER DOC 2025 MONVIERT 
FRIULI 

 

SECONDO PIATTO 
TAGLIATA DI TONNO IN CROSTA DI SEMI PAPAVERO 

CON CAPONATA 
AGRODOLCE E GRANELLA DI PISTACCHIO 
Tuńczyk sycylijski w skórce makowej podany na caponacie  

z pistacjami z Bronte  
Wino: VERMENTINO IGT 2025 PARVUS AGER  

LAZIO

DOLCE 
Tiramisu zabaione
Tiramisu z kremem zabajone 

Wino: ALBANA DI ROMAGNA DOCG 2022 CANTINA BATTISTINI 
EMILIA ROMAGNA 

MENU DI TERRA 
 

ENTREE
 IL PANZEROTTO CON PACHINO E SCAGLIE DI 

PARMIGIANO REGGIANO 
Pierożek zapiekany z pomidorami i parmezanem 

Wino: EXTRA BRUT DOCG GIANFRANCO TOMASI 
VENETO 

ANTIPASTI 
 FAGOTTINO DI BRESAOLA CON SPUMA DI FORMAGGI 

CREMOSI 
AL CORIANDOLO TORTA SALATA CON PORRI
Bresaola z kremowym musem z kolendrą oraz tartą z porów 

Wino: GRECO IGT 2022 KANDEA 
PUGLIA 

 
FAGOTTINO SPUMA DI PATATE ALL’ANICE STELLATO 

CON GUANCIALE CROCCANTE E CRUMBLE AGLI AROMI 
TOSCANI 

Anyżowy mus ziemniaczany z chrupiącym boczkiem  
i kruszonką w smaku Toskanii 

Wino: VALPOLICELLA REVIERE 2023 DOP ZYME 
VENETO

PRIMO PIATTO
TAGLIOLINI CASERECCI AL. DOPPIO POMODORO 
CON RIDUZIONE DI PESTO E GOCCE DI PECORINO 

Ręcznie robiony makaron z podwójnym sosem pomidorowym,  
pesto i kroplami sera Pecorino 

Wino: LANGHE NEBBIOLO DOC 2023 DE MARIE 
PIEMONT 

 
RAVIOLI CACIO E PEPE CON FONDUTA E TARTUFO 

Ręcznie lepione pierożki z serem Pecorino po Rzymsku z truflą
Wino: MILLE 1 DOC 2020 PRATELLO 

LOMBARDIA

SECONDO PIATTO 
GUANCIALINO DI VITELLO BRASATO AL BRUNELLO 

MONTALCINO 
CON NOCE DI MAIS INTEGRALE 

Policzek cielęcy duszony w czerwonym winie Brunello di Montalcino  
z pełnoziarnistą kukurydzą 

Wino: BRUNELLO DI MONTALCINO DOCG 2016 GUIDI 1929 
TOSCANA 

DOLCE 
MOUSE DI CIOCCOLATO FONDENTE CON LAMPONE

Mus z ciemnej czekolady z malinami 
Wino: MOSCATO D’ASTI DOCG 2025 PORTOBELLO 

PIEMONT 


